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Recette :

Ingrédients :
-3 pommes
-150g de sucre
-150¢ de farine
-¥ sachet de levure
-1 pincée de sel
-3 ceufs
-75ml d’huile
-Jus de citron

Préparation :

v’ Préchauffez le four a 180°C

v’ Lavez, épluchez les pommes coupezles en petits
morceaux.

v Mélangez le sucre, la farine, la levure et le sel.

v" Ajoutez les ceufs, ’huile et le citron, mélangez.

v" Ajoutez les pommes a la préparation.

v’ Versez la préparation dans un moule beurré.

v Mettez au four pendant 35 minutes.

v’ Vérifiez la cuisson en piquant une lame de couteau.

Atelier du 22/09,/2022




