Recette:

Ingrédients :
- des prunes
-2 ceufs

-20g de poudre d’amandes
- 50g de sucre en poudre
-150 ml de créeme fraiche liquide
- 1 pate feuilletée
-1 cuilléere a soupe de semoule

Préparation :

v’ Préchauffez le four a 200°

v’ Foncez la pate feuilletée dans un moule a tarte.

v’ Saupoudrez la pate feuilletée de semoule.

v Lavez, équeutez, coupez en deux et dénoyautez les
prunes.

v Disposez les prunes sur le fond de la tarte.

v"Mélangez dans un saladier les ceufs et le
sucre.

v’ Ajoutez la creme fraiche puis la poudre
d’amandes.

v’ Bien mélanger le tout.

v' Ajoutez I'appareil aux amandes sur la tarte.

v’ Enfournez et faites cuire pendant 30 minutes.
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